
Ｆ.カラク

（約１３×７×４．５ｃｍ）
（約２２×９×６．５ｃｍ）

特定原材料：小麦・乳・くるみ・酒

Ｅ.レアチーズ 

約１１cm×１３．５cm（５～７様用）

３,７００円（税込３,９９６円）
約１１cm×１３．５cm（５～７様用）

４,８００円（税込５,１８４円）

フランス産クリームチーズを使用し、アクセントに
木苺のジャムをサンドしました

たっぷりのナッツやオリジナル
で配合した香辛料やラムレーズ
ンを使用

特定原材料：小麦・卵・乳 特定原材料：小麦・卵・乳

シュトーレンはドイツやフランスの
アルザス地方で古くから伝わる伝
統的な発酵菓子です。クリスマス前の
アドベント時期（クリスマス前の準備
期間）に少しずつ楽しむスイーツで、長
期保存がきくように作られています。７mm

程の厚さに薄くスライスし、クリスマスまで少
しずつ食べていくことで熟成が少しずつ進み、
１日１日味の変化をお楽しみいただけます。   

大サイズにはマジパンローマッセ（アーモンドペースト）が
入っており、さらに味わい深くなっています。 　　　　　 

最高級ブランド、フランスヴァローナ社の２種類の
チョコレートをブレンドした濃厚なチョコムース

Ｇ.シュトーレン

Ｄ.フランボ・バニーユ Ｄ.フランボ・バニーユ 

４４号号
３,８００円（税込４,１０４円）３,８００円（税込４,１０４円）

（φ約１２cm ３～５名様用）（φ約１２cm ３～５名様用）

特定原材料：小麦・卵・乳・くるみ特定原材料：小麦・卵・乳・くるみ

ＢＢ..サンタショートサンタショート

苺のショートケーキのトナカイバージョン苺のショートケーキのトナカイバージョン

ＣＣ..トナカイショートトナカイショート苺のショートケーキのサンタバージョン苺のショートケーキのサンタバージョン

直径約１５cmドーム型（４～６名様用）直径約１５cmドーム型（４～６名様用）

５,５００円（税込５,９４０円）５,５００円（税込５,９４０円）
直径約１５cmドーム型（４～６名様用）直径約１５cmドーム型（４～６名様用）

５,５００円（税込５,９４０円）５,５００円（税込５,９４０円）

マダガスカル産バニラムースで木苺のジャムとマダガスカル産バニラムースで木苺のジャムと
バニラクリームを包み込みましたバニラクリームを包み込みました

小小
大大

※写真は大サイズ※写真は大サイズでですす

２,１６０円（税込２,３３３円）２,１６０円（税込２,３３３円）
４４,,６６００００円円（税込（税込４,９６８４,９６８円）円）

営業時間 １１：００～１８：００
板橋区中板橋１－２０－１０４

＜パティスリーマサ＞

Ｄ.フランボ・バニーユ Ｄ.フランボ・バニーユ 

４４号号
３,８００円（税込４,１０４円）３,８００円（税込４,１０４円）

（φ約１２cm ３～５名様用）（φ約１２cm ３～５名様用）

特定原材料：小麦・卵・乳・くるみ特定原材料：小麦・卵・乳・くるみ

ＢＢ..サンタショートサンタショート

苺のショートケーキのトナカイバージョン苺のショートケーキのトナカイバージョン

ＣＣ..トナカイショートトナカイショート苺のショートケーキのサンタバージョン苺のショートケーキのサンタバージョン

直径約１５cmドーム型（４～６名様用）直径約１５cmドーム型（４～６名様用）

５,５００円（税込５,９４０円）５,５００円（税込５,９４０円）
直径約１５cmドーム型（４～６名様用）直径約１５cmドーム型（４～６名様用）

５,５００円（税込５,９４０円）５,５００円（税込５,９４０円）

マダガスカル産バニラムースで木苺のジャムとマダガスカル産バニラムースで木苺のジャムと
バニラクリームを包み込みましたバニラクリームを包み込みました

※写真は４号サイズ※写真は４号サイズでですす　　
※※６６号～号～側面が生クリーム仕上げとなり側面が生クリーム仕上げとなりまますす
※※７号以上はお問い合わせください７号以上はお問い合わせください

特定原材料：小麦・卵・乳特定原材料：小麦・卵・乳

（φ約１２cm　２（φ約１２cm　２～～４名様用）４名様用）

（φ約１５cm（φ約１５cm　　４４～～７名様用）７名様用）

（φ約１８cm　７～（φ約１８cm　７～１１０名様用）０名様用）

４号 ４号 
５号５号
６号６号

４,３００円（税４,３００円（税込込４,６４４円）４,６４４円）
５,４００円（税５,４００円（税込込５,８３２円）５,８３２円）
６,９００円（税６,９００円（税込込７,４５２円）７,４５２円）

北海道産の厳選生クリーム２種類を使用したふんわりショート北海道産の厳選生クリーム２種類を使用したふんわりショート

○○原材料の入荷により、商品の形状が一部変更となる場合がございます。原材料の入荷により、商品の形状が一部変更となる場合がございます。
○○クリスマス期間中は大変混雑しますのクリスマス期間中は大変混雑しますのでで、事前のお支払いにご協力をお願いいたします。、事前のお支払いにご協力をお願いいたします。
○品質に万全を期し、一つ一つ丁寧に手作りしているため、定数に達し次第締め切らせていただきます。○品質に万全を期し、一つ一つ丁寧に手作りしているため、定数に達し次第締め切らせていただきます。
○ご予約の変更及びキャンセルは、○ご予約の変更及びキャンセルは、１２月１４１２月１４日日((日日))までにご連絡ください。なお予約受付が終了したケーキへの変更までにご連絡ください。なお予約受付が終了したケーキへの変更
はお受けできません。 また、はお受けできません。 また、１２月１４１２月１４日日((日日))以降のキャンセルはお受けできませんので、ご了承ください。 以降のキャンセルはお受けできませんので、ご了承ください。 
○お客様都合によるキャンセルの場合、レシートが必要です。お持ちでない場合は○お客様都合によるキャンセルの場合、レシートが必要です。お持ちでない場合は、、
  ご対応致しかねますのでお受け取りまで大切に保管してください。  ご対応致しかねますのでお受け取りまで大切に保管してください。
○○２２００日日、、２２１１日日、、２２３３日日、、２２４４日日、２５日、２５日ののバースデーケーキバースデーケーキは、クリスマスケーキよりお選びいただき、は、クリスマスケーキよりお選びいただき、バースデ－バースデ－
　用の　用のメッセージプレートメッセージプレートにに変更する事が可能で変更する事が可能ですす。（通常の。（通常のホールケーキホールケーキのご予約は承っておりません。）のご予約は承っておりません。）
○○２２３３日日((火火))は、ご予約分のケーキのお渡しのみとなります。通常営業はいたしませんのでお気をつけください。は、ご予約分のケーキのお渡しのみとなります。通常営業はいたしませんのでお気をつけください。

ＦＦ..カカラクラク

（（約約１３１３××７７××４．５ｃｍ）４．５ｃｍ）
（約２２×９×６．５ｃｍ）（約２２×９×６．５ｃｍ）

特定原材料：小麦・乳・くるみ・酒特定原材料：小麦・乳・くるみ・酒

ＥＥ..レアチーズ レアチーズ 

約１１cm×１３．５cm（５～７様用約１１cm×１３．５cm（５～７様用））

３,７００円（税込３,９９６円３,７００円（税込３,９９６円））
約１１cm×１３．５cm（５～７様用約１１cm×１３．５cm（５～７様用））

４,８００円（税込５,１８４円４,８００円（税込５,１８４円））

フランス産クリームチーズを使用フランス産クリームチーズを使用しし、、アクセントにアクセントに
木苺のジャムをサンドしました木苺のジャムをサンドしました

たたっぷりのナッツやオリジナルっぷりのナッツやオリジナル
で配合した香辛料やラムレーズで配合した香辛料やラムレーズ
ンを使用ンを使用

特定原材料：小麦・卵・乳特定原材料：小麦・卵・乳 特定原材料：小麦・卵・乳特定原材料：小麦・卵・乳

シュトーレンはドイツやフランスシュトーレンはドイツやフランスのの
アルザスアルザス地方で古くから伝わる地方で古くから伝わる伝伝
統的な発酵菓子統的な発酵菓子です。です。クリスマスクリスマス前の前の
アドベント時期（クリアドベント時期（クリスマス前の準備スマス前の準備
期間）に少しずつ楽しむ期間）に少しずつ楽しむスイーツで、長スイーツで、長
期保存がきくように作られています。７mm期保存がきくように作られています。７mm

程の厚さに薄くスライスし、クリスマスまで少程の厚さに薄くスライスし、クリスマスまで少
しずつ食べていくことで熟成が少ししずつ食べていくことで熟成が少しずつ進ずつ進みみ、、
１日１日味の変化をお楽しみいただけます。   １日１日味の変化をお楽しみいただけます。   

大サイズにはマジパンローマッセ（アーモンドペースト）大サイズにはマジパンローマッセ（アーモンドペースト）がが
入っており、さらに味わい深くなっています。 　　　　　 入っており、さらに味わい深くなっています。 　　　　　 

最高級ブランド最高級ブランド、、フランスヴァローナフランスヴァローナ社社の２種の２種類類のの
チョコレートをブレンドした濃厚なチョコムースチョコレートをブレンドした濃厚なチョコムース

Ｇ.シュトーレンＧ.シュトーレン

ＡＡ..いちごショートいちごショート

ペーパーレスをお願いしておりますペーパーレスをお願いしております
ホームページよりパンフレットはダウンロードできますホームページよりパンフレットはダウンロードできます
https://patisserie-massa.comhttps://patisserie-massa.com [メニュー]→[イベントケーキ] [メニュー]→[イベントケーキ]に掲載に掲載

11月18日11月18日よりご予約を承りますよりご予約を承ります
０３－６８２２－０１１００３－６８２２－０１１０
TEL受付時TEL受付時間間 １３：００～１７：００ １３：００～１７：００

ご予約はご来店またはお電話でお受けしますご予約はご来店またはお電話でお受けしますご予約はご来店またはお電話でお受けしますご予約はご来店またはお電話でお受けします

11/18(火),11/20(木),11/25(火),11/27(木11/18(火),11/20(木),11/25(火),11/27(木)),,
1212// 2(火),122(火),12// 4(木),124(木),12//  9(火),12/11(木)9(火),12/11(木)

お電話でのクリスマスケーキのご予約はお電話でのクリスマスケーキのご予約は
下記の指定日下記の指定日のみのみとさせていただきますとさせていただきます

※※お電話がつながりにくい場合はお手数ですが、お電話がつながりにくい場合はお手数ですが、改めて改めて
　お掛け直しくださいますようお願いします　お掛け直しくださいますようお願いします
※上記の日にち以外はご来店にてご予約承ります。営業日は ※上記の日にち以外はご来店にてご予約承ります。営業日は 
　ホームページ及びInstagra　ホームページ及びInstagrammにてご確認くださいにてご確認ください
※定数に達し次第締め切らせていただきます※定数に達し次第締め切らせていただきます

ごご来来店店ののおお時時間間にに合合わわせせてておお作作りりしし
まますす。。ごご

予予約約のの
おお時時間間以以降降のの

ごご来来店店ををおお願願いいいいたたししまますす

Merry Christmas 2025

冬季休業   (１月５日まで)

仕込み日仕込み日

仕込み日仕込み日

仕込み日

仕込み日

仕込み日仕込み日 仕込み日

仕込み日 仕込み日

仕込み日お渡しのみ

仕込み日

仕込み日 仕込み日

※ ※

※

※

※

※ ※

※

仕込み日
※※

仕込み日仕込み日
※

カレンダー白地が営業日です

※はお問い合わせ等をお電話にてお受けします
　　　　　　    （受付時間１３：００～１７：００）

クリスマス期間
12月20日,21日,23日,24日,25日


